
緒興醉雞
Shaox ing W ine Mar ina ted Ch icken 

紹興酒沾 lf鷄bU肉

明爐燒鴨
Roasted Duck 
口一又卜夕0、y夕

玫瑰豉油雞
Soy Sauce Ch icken 
豆鼓鷄肉

)I| 味口水雞
Bo iled Ch icken w ith Ch山 Sauce

四川風蒸L朗

蜜汁叉燒豬肉產地：台灣
Hone y-Glazed Barbecued Pork 

蜂蜜漬H千午一》工一

620 

620 

620 

620 

620 

脆皮叉燒（限量販售）豬肉產地：台灣 720 
Cr ispy Roasted Pork (Limited Sale) 
特製千午一釤工一（數烘限定）

鴻運乳豬豬肉產地：台灣
Roasted Suckl ing Pig 
'{I)八 I) 子豚口一又卜

燒味雙拼豬肉產地：台灣
Barbecue Mea t Comb inati ons (2 Combinations) 

前菜2種盛b合b廿

明爐燒鴨丶玫瑰豉油雞、蜜汁叉燒丶縛興醉雞（任選二樣）
Roasted Duck, Soy Sauce Chicken, Honey-Glazed BBQ Pork, 
Shaoxing Wine Marinated Chicken (2 choices) 
鴨IT)O一又卜、醬汕鷄、叉焼、紹興酒焰上 b二品；；速I'.),可達m

燒味三拼豬肉產地：台灣
Barbecue Mea t Comb ina tions (3 Combinations) 
前菜3種盛 b合b廿

明爐燒鴨丶玫瑰鼓油雞丶蜜汁叉燒丶塔興醉雞（任選三楳）
Roasted Duck, Soy Sauce Chicken, Honey-Glazed BBQ Pork, 
Shaoxing Wine Marinated Chicken (3 choices) 
鴨0)0一又卜、醬汕羌、叉焼、紹興洒閎上 b二 1語；；逸杼下名，、

先卸鴨（一天前預約）
Roasted Bab y Duck {Required 1 days advance notice) 
口一又卜～E一夕勺夕（一日前要予約）

片皮鴨二吃（一天前预約）

1,080 

880 

1,380 

1,480 

全隻 2 ,780

Roasted Duck Served in two courses (Requ ired 1 day advance no tice) 

北京夕沙夕 (2種類IJ),)卿獻邙之提供） （一 II 前要予約）
300 加一吃（－食追茄）



澳洲飽魚扣花菇鵝掌（位）

Braised Australian Abalone 

with Mushroom and Goose Palm (Per Person) 

苾btJC力丐－ 370水搔言O煮迏治（一人前）

溴洲飽魚扣花膠（位）一天前預約 2,480 

Braised Australian Abalone with Fish Maw (Per Person) 

Required 1 day advance notice 

才一又卜子')7産苾bg匕鰾O煮迏孕（一人前）－H前要予約

關柬剌參扣鵝掌（位）一天前預給 2,080 

Japan Sea Cucumber and Goose Palm 

with Oyster Sauce (Per Person) Required 1 day advance notice 

十?:J!:}j'千37(7)水搔菩

O才亻久夕一 、／一又仕立t （一人前）一日前要予約

花菇紅燒關東剌參（位）一天前預紛 1,880 

Braised Japan Sea Cucumber with Mushroom (Per Person) 

Required 1 day advance notice 

十7刁匕午」刁(1)醬油煮迏淋尸人前）-日前要予約

溴洲嶢魚扣花菇鵝掌（位）

Braised Australian Abalone 

with Mushroom and Goose Palm (Per Person) 

苾b3ejj千3力0水搔巻O煮迏為（一人前）

原盅花膠燉土雞（位）

Fish Maw with Chicken Soup (Per Person) 

魚Ot孚袋匕鵙肉O又一/ ( 人前）

濃湯雞粥煨花膠（位）

Double-boiled Chicken Rice Congee 

With Fish Maw (Per Person) 

打粥入b魚O浮袋匕鷄肉O煮迏治又一7（一人前）

老爺純香佛跳牆（位）

Double-boiled 

1,780 

1,680 

1,680 

1,680 

w,th Assorted Meat and Seafood in Casserole (Per Person) 

口亻七）凶特製鮑 、 魚m浮袋蒸L又一1'佛跳牆（一人前）

紅燒頂級官燕盞（位）

Braised Birds Nest in Superior Broth (Per Person) 

燕O巢0特製醬油煮迏淋（一人前）

1,680 
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